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Classificacédo: Ainda néo foi avaliado
Preco
Preco base com taxas 89,95 €

Preco de venda com desconto
Preco Venda89,95 €

Desconto

Colocar questéo sobre este produto

Descricdo
Ano Viticola

O ciclo da vinha comegou cedo, com os primeiros brotos surgindo entre 8 e 10 de margo, apesar do clima frio e seco. A primavera muito seca
se destacou como uma caracteristica definidora do ano viticola de 2017. Apenas alguns milimetros de chuva cairam em abril, geralmente um
dos meses mais chuvosos, com maio e junho continuando secos. As temperaturas estavam acima da média para o periodo. O
desenvolvimento inicial das vinhas continuou, com a floragdo comegando no inicio de maio e um véraison muito cedo ocorrendo por volta de 18
de junho. As condi¢8es de seca continuaram durante o verdo e até o final de setembro. Julho estava quente, mas, felizmente, as temperaturas
em agosto cairam para niveis mais moderados, principalmente a noite, dando equilibrio ao amadurecimento da safra. A colheita na Quinta da
Roéda comecou em 31 de agosto, a primeira data de inicio had mais de 70 anos. As notas dos endlogos referem-se a densidade excepcional
dos mostos, produzidos por uvas de casca grossa, e a impressionante escala e riqgueza dos vinhos produzidos a partir dos lotes mais antigos.

Nota de Prova

Nucleo denso de tinta desbotando até uma borda magenta. Um nariz Croft sedutor, maduro e voluptuoso, mas com a profundidade e
densidade caracteristica da safra 2017. Como sempre, groselha grossa e suculenta, cereja preta e framboesa formam o pano de fundo. No
entanto, o nariz logo é atraido para um vértice de aroma complexo e inebriante, no qual aromas resinosos de eucalipto e gumcisto se misturam
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com notas pungentes de salvia e horteld, notas frescas de toranja e uma especiaria suave. Na boca, taninos firmes e vigorosos sédo envoltos
em um envelope grosso de textura densa e aveludada. Como é frequentemente o caso, este € um dos vinhos mais exéticos e sedutores da
safra. No entanto, é também um vinho pesado, denso e profundamente colorido, com concentragéo e resisténcia para garantir uma longa vida
em garrafa. Um dos melhores Croft Vintages dos ultimos anos.

Comentarios

Ainda ndo existem comentarios para este produto.
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